
Les Cerniers
LA BRASSERIE

Tous  nos  pr ix  sont  en  f rancs  su isses ,  TVA 8 .1% inc luse .
La  p lupar t  de  nos  p la ts  peuvent  ê t re  é laborés  sans  g lu ten  & sans  lac tose .  N ’hés i tez  pas  à  poser  la

ques t ion  à  no t re  serv ice  de  sa l le  pour  vous  sa t i s fa i re  concernant  vos  in to lé rances  ou  a l le rg ies .

CHERS HÔTES

Le Chef  Karo l  Lubczynsk i  vous
sa lue  cha leureusement  e t  vous
souha i te  un  exce l len t  appét i t .

LA GAZETTE GOURMANDE WHITEPOD

Dans  l ’ a i r  v i f  des  hauteurs  va la i sannes ,  l a  Brasser ie  des
Cern iers  présente  son  éd i t ion  après-sk i  :  une  sé lec t ion
resser rée ,  cha leureuse  e t  réconfor tan te .  
Découvrez  nos  incontournab les  de  sa ison ,  imag inés
pour  re t rouver  de  l ’énerg ie  après  une  journée en
montagne .  Une pet i te  car te ,  ma is  p le ine  de  carac tère ,
où  chaque p la t  raconte  l ’essent ie l .

CARTE DE L’APRÈS-MIDI

TARTARE DE BOEUF 19. -

Condiments  f ra i s ,  toas ts  c rous t i l l an ts

ASSIETTE VALAISANNE 28. -

Charcuter ie  &  f romages  du  Va la is ,
corn ichons  e t  pa in  de  campagne

SALADE VERTE 6. -

Simplement  bonne

SALADE MÊLÉE DE SAISON 7.-

Vina igre t te  du  che f

SOUPE DE COURGES AVEC
CRÈME DE CHÂTAIGNES

12. -

Crème légère ,  copeaux  de  Gruyère  &
br in  de  thym f ra is

Nº 23  APRÈS-SKI  

BURGER DU CHEF 28. -

Boeuf  Su isse ,  j ambon cru ,  rac le t te
fondue ,  o ignons  rouges ,  corn ichons ,
mayonna ise  au  po iv re

Toutes  les  fondues  sont  pour  min imum
deux personnes  e t  serv ies  avec  du  pa in .

FONDUE “MOIT IÉ-MOIT IÉ”  
27. - /PERS

M É DA I L L E  D ’ O R  2 0 2 5
N O T R E  F O N D U E  S AC R É E  !

FONDUE À LA TOMATE 

29. - /PERS

FONDUE À LA TRUFFE

32. - /PERS

ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX

Pommes de  ter re  grena i l les
5. -

Viande séchée (ardo ise)
50g pour  16 . -

100g pour  26 . -

Ass ie t te  Va la isanne
28. -
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LES DOUCEURS

TARTE TATIN REVISITÉE 13. -

Crème pra l iné ,  g lace  caramel  au
beurre  sa lé

BABA À L ’ABRICOTINE 13. -
Mousse  mascarpone ,  choco la t
no i r  &  pé ta les  d ’amandes
gr i l l ées

“Chron ique  sucrée”

Nº 23  APRÈS-SKI  

ARTICLE 1
Tout  conv ive  ayant  perdu  son  pa in  dans  la  fondue do i t

raconter  une  anecdote.

ARTICLE 2
I c i ,  on  par tage  la  bonne humeur… mais  pas  tou jours

les  f r i tes .

ARTICLE 3
L’usage du  “mmmhhh”  es t  encouragé,  sur tou t  près  des

p la ts  en  sauce.

ARTICLE 4
Toute  personne prenant  une  photo  de  son  ass ie t te  do i t

ensu i te  la  manger  ( l ’ass ie t te ,  non) .

CODES DE LA MAISON
“À prendre  avec  le  sour i re”



Les Cerniers
LA BRASSERIE

In  the  cr i sp  a i r  o f  the  Va la is  mounta ins ,  Brasser ie  des
Cern iers  unve i l s  i t s  après-sk i  ed i t ion :  a  re f ined ,
comfor t ing  se lec t ion .

D iscover  our  seasona l  essent ia l s ,  c ra f ted  to  he lp  you
recharge  a f te r  a  day  on  the  s lopes .  A  sma l l  menu w i th
p len ty  o f  charac ter ,  where  every  d ish  te l l s  i t s  own s tory .

AFTERNOON MENU

Nº 23  AFTER-SKI  

WHITEPOD’S GOURMET GAZETTE

DEAR GUESTS,
WELCOME

Chef  Karo l  Lubczynsk i  sends  h is
warmest  gree t ings

 and w ishes  you  a  de l igh t fu l  mea l .

Al l  fondues  fo r  a  min imum o f  2  peop le ,
served w i th  bread .

FONDUE “MOIT IÉ-MOIT IÉ”  
27. - /PERS

G O L D  M E DA L  2 0 2 5  
“ T H E  S AC R E D  F O N D U E ”

TOMATO FONDUE

29. - /PERS

TRUFFLE FONDUE

32. - /PERS

SIDE OPTIONS

Grena i l le  po ta toes
5. -

Ai r -dr ied  beef  (s la te  board)
50g pour  16 . -

100g pour  26 . -

Va la is  P la t te r
28. -

VALAIS PLATTER 28. -

Charcuter ie  &  cheeses  f rom the  Va la is ,
p ick les ,  rus t ic  bread

THE CHEF’S  BURGER 28. -

Swiss  beef ,  cured  ham,  me l ted
rac le t te ,  red  on ions ,  p ick les ,  pepper
mayo

PUMPKIN SOUP WITH
CHESTNUT CREAM 

12. -

L ight  c ream,  Gruyère  shav ings ,  f resh
thyme

BEEF TARTARE 19. -

Fresh  cond iments ,  c r i sp  toas t

GREEN SALAD 6.-

Simply  good

SEASONAL MIXED SALAD 7.-

Chef ’s  v ina igre t te

Al l  p r ices  are  in  Swiss  f rancs ,  VAT 8 .1% inc luded .
 Most  d ishes  can  be  prepared g lu ten- f ree  or  lac tose- f ree .

 P lease  ask  our  serv ice  team for  any  d ie tary  concerns .
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Al l  p r ices  are  in  Swiss  f rancs ,  VAT 8 .1% inc luded .
 Most  d ishes  can  be  prepared g lu ten- f ree  or  lac tose- f ree .

 P lease  ask  our  serv ice  team for  any  d ie tary  concerns .

ARTICLE 1
Anyone los ing  the i r  b read in  the  fondue must  te l l  a

s tory.

ARTICLE 2
Good humour  i s  to  be  shared… f r ies ,  not  a lways .

ARTICLE 3
Express ive  “mmmmh” sounds  are  encouraged,

espec ia l ly  near  saucy  d ishes .

ARTICLE 4
Anyone photograph ing  the i r  p la te  must  eventua l ly  eat

i t  ( the  p la te  i t se l f  not  requ i red) .

HOUSE RULES
“To Be Taken w i th  a  Smi le”

SWEET ENDINGS
“The Desser t  Co lumn”

REVISITED TARTE TATIN 13. -

Pra l iné  cream,  caramel -sa l ted  ice
cream

APRICOT BRANDY BABA 13. -

Mascarpone mousse ,  dark
choco la te ,  toas ted  a lmonds

WHITEPOD’S GOURMET GAZETTE



Les Cerniers
LA BRASSERIE

In  der  k la ren  Höhen lu f t  des  Wal l i s  präsent ie r t  d ie
Brasser ie  des  Cern iers  ih re  Après-Sk i -Ed i t ion :  e ine
kompakte ,  warme und woh l tuende Auswah l .

En tdecken S ie  unsere  sa isona len  K lass iker ,  idea l ,  um
neue Energ ie  nach e inem Tag in  den Bergen zu  tanken .
E ine  k le ine  Kar te  mi t  v ie l  Charak ter ,  in  der  jedes
Ger ich t  fü r  s ich  spr ich t .

NACHMITTAGSKARTE

Nº 23  APRÈS-SKI  

LIEBE GÄSTE,  HERZLICH
WILLKOMMEN

Chef  Karo l  Lubczynsk i  g rüßt  S ie
herz l i ch  und wünscht  Ihnen e inen

ausgeze ichneten  Appet i t .

DIE GOURMET GAZETTE

WALLISER PLATTE 28. -

Charcuter ie  &  Käse  aus  dem Wal l i s ,
Ess iggurken ,  Landbro t

DER CHEF-BURGER 28. -

Schweizer  R ind ,  Rohsch inken ,
geschmolzener  Rac le t te ,  ro te
Zwiebe ln ,  Ess iggurken ,  P fe f fe rmayo

KÜRBISSUPPE MIT
MARRONENSCHAUM

12.-

Le ich ter  Rahm,  Gruyère-Späne ,
f r i scher  Thymian

RINDSTATAR 19. -

Fr ische  Würzzu ta ten ,  knuspr ige  Toas ts

GRÜNER SALAT 6. -

Ein fach  gut

SAISONSALAT 7. -

Hausv ina igre t te

A l le  Fondues  für  mindes tens  2  Personen ,
serv ie r t  m i t  Bro t .

FONDUE “MOIT IÉ-MOIT IÉ”  
27. - /PERS

G O L D M E DA I L L E  2 0 2 5  
„ D I E  H E I L I G E  F O N D U E “

TOMATENFONDUE

29. - /PERS

TRÜFFELFONDUE

32. - /PERS

BEILAGEN

Kar to f fe ln  (grena i l le )
5. -

Trockenf le i sch  (Sch ie ferp la t te )
50g pour  16 . -

100g pour  26 . -

Wal l i ser  P la t te
28. -

Al le  Pre ise  in  Schweizer  Franken ,  ink l .  8 .1% MwSt .
 V ie le  Ger ich te  können g lu ten-  oder  lak tose f re i  zubere i te t  werden .

 Unser  Serv ice team h i l f t  Ihnen gerne  be i  Unver t räg l ichke i ten .
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Nº 23  APRÈS-SKI  

Al le  Pre ise  in  Schweizer  Franken ,  ink l .  8 .1% MwSt .
 V ie le  Ger ich te  können g lu ten-  oder  lak tose f re i  zubere i te t  werden .

 Unser  Serv ice team h i l f t  Ihnen gerne  be i  Unver t räg l ichke i ten .

ARTIKEL 1
Wer se in  Brot  in  der  Fondue ver l ie r t ,  e rzäh l t  e ine

Gesch ich te .

ARTIKEL 2
Gute  Laune w i rd  gete i l t… Fr i t ten  n ich t  immer.

ARTIKEL 3
Genussvo l le  „Mmmhhh“-Laute  s ind  ausdrück l ich

wi l l kommen.

ARTIKEL 4
Wer se in  Ger ich t  fo togra f ie r t ,  muss  es  ansch l ießend

auch essen (den Te l le r  n ich t) .

HAUSREGELN
„Mi t  e inem Läche ln  zu  lesen“

SÜSSE ABSCHLÜSSE
„D ie  Desser tko lumne“

13. - 13 . -NEU INTERPRETIERTE
TARTE TATIN

Pra l inécreme,  Sa lzkaramel l -G lace

ABRICOTINE-BABA

Mascarponecreme,  dunk le
Schoko lade ,  gerös te te  Mande ln

DIE GOURMET GAZETTE


