
Les Cerniers
LA BRASSERIE

Nº 14  ÉDIT ION SPÉCIALE 

Tous  nos  pr ix  sont  en  f rancs  su isses ,  TVA 8 .1% inc luse .
La  p lupar t  de  nos  p la ts  peuvent  ê t re  é laborés  sans  g lu ten  & sans  lac tose .  N ’hés i tez  pas  à  poser  la

ques t ion  à  no t re  serv ice  de  sa l le  pour  vous  sa t i s fa i re  concernant  vos  in to lé rances  ou  a l le rg ies .

CHERS HÔTES

Le Chef  Karo l  Lubczynsk i  vous
sa lue  cha leureusement  e t  vous
souha i te  un  exce l len t  appét i t .

LA GAZETTE GOURMANDE WHITEPOD

LES NOUVELLES DU JOUR

Dans  les  hauteurs  va la i sannes ,  l a  Brasser ie  des
Cern iers  dévo i le  au jourd ’hu i  son  numéro  un ique ,  une
éd i t ion  except ionne l le  rassemblan t  les  mets  les  p lus
convo i tés  de  la  ma ison .
La issez-vous  gu ider  à  t ravers  nos  rubr iques
gas t ronomiques ,  en t re  découver tes  du  te r ro i r ,
chron iques  du  marché e t  grands  fo rmats  cu l ina i res .

LES ENTRÉES

À PARTAGER

ASSIETTE VALAISANNE 28. -

Charcuter ie  &  f romages  du  Va la is ,
corn ichons  e t  pa in  de  campagne

MALAKOFFS (4  P IÈCES) 18. -

Au Vacher in  Fr ibourgeo is ,  dorés  à
souha i t

RÖSTI  VALAISAN 16. -

Grat iné  au  f romage à  rac le t te  AOP,
o ignons  conf i t s  e t  herbes  de  montagne
f ra îches

“Pet i tes  annonces  Appét i ssantes”

LOUP DE MER 16. -

Choux- f leurs  e t  v ina igre  de  f rambo ise ,
crème f ra îche  à  l ’ ane th

FOIE  GRAS DE CANARD 
MAISON

24. -

Poi res  e t  pommes caramél i sées ,  pa in
aux  f ru i t s  secs  gr i l l é

OS À MOELLE RÔTI 18. -

Sel  des  A lpes  de  Bex ,  pa in  c rous t i l l an t  

TARTARE DE BOEUF 19. -

Condiments  f ra i s ,  toas ts  c rous t i l l an ts

TARTARE DE BETTERAVES 14. -

Chèvre  f ra i s ,  éc la ts  de  no ise t tes ,  tu i le
f ine  de  pa in

SOUPE DE COURGES AVEC
CRÈME DE CHÂTAIGNES

12. -

Crème légère ,  copeaux  de  Gruyère  &
br in  de  thym f ra is

“Chron ique  du  Marché & Scoop de  la  Cu is ine”



Toutes  les  fondues  sont  pour  min imum
deux personnes  e t  serv ies  avec  du  pa in .

FONDUE “MOIT IÉ-MOIT IÉ”  
27. - /PERS

M É DA I L L E  D ’ O R  2 0 2 5
N O T R E  F O N D U E  S AC R É E  !

FONDUE À LA TOMATE 

29. - /PERS

FONDUE À LA TRUFFE

32. - /PERS

ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX

Pommes de  ter re  grena i l les
5. -

Viande séchée (ardo ise)
50g pour  16 . -

100g pour  26 . -

Ass ie t te  Va la isanne
28. -

LA GAZETTE GOURMANDE WHITEPOD

CÔTÉ JARDIN - LES SALADES
“Feu i l le ton  Ver t  du  Jour”

SALADE VERTE 6. -

Simplement  bonne

SALADE MÊLÉE DE SAISON 7.-

Vina igre t te  du  che f

CHÈVRE CHAUD &
BETTERAVES RÔTIES

24. -

Jeunes  pousses ,  no ix  caramél i sées ,
mie l  &  ba lsamique rédu i t

SALADE MALAKOFF (4  P IÈCES) 24. -

Bet teraves  caramél i sées ,  p ick les
d ’o ignons  rouges ,  concombre  au
v ina igre

Tous  nos  pr ix  sont  en  f rancs  su isses ,  TVA 8 .1% inc luse .
La  p lupar t  de  nos  p la ts  peuvent  ê t re  é laborés  sans  g lu ten  & sans  lac tose .  N ’hés i tez  pas  à  poser  la

ques t ion  à  no t re  serv ice  de  sa l le  pour  vous  sa t i s fa i re  concernant  vos  in to lé rances  ou  a l le rg ies .

CHRONIQUE DU HAUT-PAYS
L’HISTOIRE WHITEPOD

On raconte  qu ’au
sommet  des
Cern iers ,  un  a lp in
rêveur  imag ina  jad is
un  v i l l age  de  dômes
lumineux ,  suspendus
ent re  c ie l  e t  ne ige .
Les  anc iens
a f f i rment  qu ’on  y
t rouva i t  cha leur ,
s i lence  e t  un  confor t
s i  doux  qu ’ i l  f a i sa i t
oub l ie r  l ’h iver  lu i -
même.

Cer ta ins  d isent
même que ,  l a  nu i t ,
l es  pods  ve i l l a ien t
sur  les  voyageurs
comme des
lan ternes  d ’a l t i tude .
Au jourd ’hu i  encore ,
Whi tepod perpétue
cet te  mag ie ,  o f f ran t
re fuge  e t
gourmand ises  à
ceux  qu i  osent
monter  jusqu ’aux
nuages .

LA BRASSERIE
Nº 14  ÉDIT ION SPÉCIALE 

Les Cerniers



LA GAZETTE GOURMANDE WHITEPOD

Tous  nos  pr ix  sont  en  f rancs  su isses ,  TVA 8 .1% inc luse .
La  p lupar t  de  nos  p la ts  peuvent  ê t re  é laborés  sans  g lu ten  & sans  lac tose .  N ’hés i tez  pas  à  poser  la

ques t ion  à  no t re  serv ice  de  sa l le  pour  vous  sa t i s fa i re  concernant  vos  in to lé rances  ou  a l le rg ies .

LES PLATS SIGNATURES
“Éd i t ion  Spéc ia le  :  Les  Grands  T i t res  du  Chef”

TARTARE DE BOEUF COUPÉ
AU COUTEAU (180G)

39. -

Condiments  f ra i s ,  f r i tes  ma ison

ENTRECÔTE GRILLÉE À LA
PLANCHA

46. -

Sauce aux  mor i l l es ,  f r i tes  ma ison

CÔTE DE BOEUF À
PARTAGER (1KG/2  PERS)

59. - /PERS.

Sauce à  vo lon té ,  f r i tes  c rous t i l l an tes  

FILET DE CANETTE FUMÉ 38. -
Grat in  dauph ino is ,  purée  de  but ternut
e t  jus  corsé  au  thym e t  à  l ’o range

COQUELET RÔTI  AUX
HERBES DE MONTAGNE

37. -

Sauce pou le t te  e t  pommes de  ter re
grena i l les

BURGER DU CHEF 28. -

Boeuf  Su isse ,  j ambon cru ,  rac le t te
fondue ,  o ignons  rouges ,  corn ichons ,
mayonna ise  au  po iv re

FILET DE TRUITE DU VALAIS 36. -

Riso t to  au  c i t ron  conf i t  &  légumes rac ines

RISOTTO CRÉMEUX 
AUX TRUFFES

36. -

Légumes de  sa ison

BURGER ENFANT 14. -

Légumes de  sa ison  e t  f r i tes

FILET DE TRUITE 16. -

Légumes e t  purée  de  but ternut

SPÉCIAL MENU ENFANT

Dans  les  sent ie rs  enne igés ,  on  en tend
par fo is  le  r i re  des  pet i t s  aventur ie rs
cherchant  de  nouve l les  saveurs .

Pour  eux ,  le  Chef  a  imag iné  un  menu
spéc ia l  :  s imp le ,  rassurant ,  e t
te r r ib lement  bon .

LA BRASSERIE
Nº 14  ÉDIT ION SPÉCIALE 

Les Cerniers

LASAGNES DE BOEUF 
GRATINÉESAU PARMESAN

34. -

Sauce tomate

Cer ta ins  de  nos  p lats  peuvent  être  l ivrés  d i rectement  dans
votre  Pod ou  votre  Chalet .  Demandez  à  notre  équipe.



HOROSCOPE GOURMAND
Taureau :  Aujourd ’hu i ,  év i tez  les

cho ix  d i f f i c i les… prenez  fondue +

desser t .

Balance :  Vous  hés i te rez  en t re  deux

p la ts .  Le  che f  recommande :  les

deux .

Sagi t ta i re  :  Une f r i te  c rous t i l l an te

pourra i t  changer  vo t re  journée .

Poissons  :  Vo t re  s igne  vous  a t t i re

vers  les  ma lako f fs .  Co ïnc idence ?

Peut -ê t re  pas .

LA GAZETTE GOURMANDE WHITEPOD

Tous  nos  pr ix  sont  en  f rancs  su isses ,  TVA 8 .1% inc luse .
La  p lupar t  de  nos  p la ts  peuvent  ê t re  é laborés  sans  g lu ten  & sans  lac tose .  N ’hés i tez  pas  à  poser  la

ques t ion  à  no t re  serv ice  de  sa l le  pour  vous  sa t i s fa i re  concernant  vos  in to lé rances  ou  a l le rg ies .
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OBJETS TROUVÉS

TROUVÉ 

Une mouf le  dro i te .  A t tend

désespérément  la  gauche .

APERÇU

Une gorgée de  choco la t  chaud

égarée .  Ret rouvée dans  une

moustache .

REPÉRÉ EN SALLE

Un en fan t  ayant  déc laré  “ j ’ a ime les

légumes”  (cas  rar i ss ime) .

“Rubr ique  o f f i c ie l lement  inu t i le  depu is  1924

Les Cerniers

LES DOUCEURS
“Chron ique  sucrée”

TARTE TATIN REVISITÉE

13. -

Crème pra l iné ,  g lace  caramel  au
beurre  sa lé

CRÈME BRULÉE AUX MARRONS

12. -

BABA À L ’ABRICOTINE

13. -

Mousse  mascarpone ,  choco la t  no i r
&  péta les  d ’amandes  gr i l l ées

CAFÉ GOURMAND DU CHEF

14. -

Tro is  pe t i tes  douceurs  de  sa ison

COUPE GLACÉE
VALAISANNE

14. -

Sorbet  abr ico t  &  abr ico t ine  Morand

COUPE GLACÉE
COLONNEL

14. -

Sorbet  c i t ron  & vodka

COUPE DANEMARK

12. -

Glace  Van i l le ,  sauce  au  choco la t  &
chant i l l y



Les Cerniers
LA BRASSERIE

Nº 14  SPECIAL EDIT ION

Al l  p r ices  are  in  Swiss  f rancs ,  VAT 8 .1% inc luded .
 Most  d ishes  can  be  prepared g lu ten- f ree  or  lac tose- f ree .

 P lease  ask  our  serv ice  team for  any  d ie tary  concerns .

DEAR GUESTS,
WELCOME

Chef  Karo l  Lubczynsk i  sends  h is
warmest  gree t ings

 and w ishes  you  a  de l igh t fu l  mea l .

WHITEPOD’S GOURMET GAZETTE

NEWS OF THE DAY

High above  the  Va la is  va l ley ,  The  Brasser ie  des
Cern iers  proud ly  unve i l s  th i s  spec ia l  ed i t ion  — a  un ique
issue  ga ther ing  the  house ’s  most  coveted  d ishes .
Le t  yourse l f  be  gu ided through our  cu l inary  co lumns :
t reasures  f rom the  reg ion ,  marke t  chron ic les ,  and  the
Chef ’s  s igna ture  fea tures .

THE STARTERS

TO SHARE

VALAIS PLATTER 28. -

Charcuter ie  &  cheeses  f rom the  Va la is ,
p ick les ,  rus t ic  bread

MALAKOFFS (4  PCS) 18. -

Golden Vacher in  Fr ibourgeo is  f r i t te rs

VALAIS RÖSTI 16. -

Grat ina ted  w i th  Rac le t te  AOP,  con f i t
on ions ,  mounta in  herbs

“Tas ty  C lass i f ieds”

SEABASS 16. -

Caul i f lower ,  raspberry  v inegar ,  f resh
d i l l  c ream

HOMEMADE DUCK FOIE  GRAS 24. -

Caramel i sed  pear  &  app le ,  toas ted
f ru i t -bread

ROASTED BONE MARROW 18. -

Sal t  f rom the  Bex  A lps ,  warm crus ty  bread

BEEF TARTARE 19. -

Fresh  cond iments ,  c r i sp  toas t

BEETROOT TARTARE 14. -

Fresh  goat ’ s  cheese ,  haze lnu t  c rumbs ,
th in  bread tu i le

PUMPKIN SOUP WITH
CHESTNUT CREAM 

12. -

L ight  c ream,  Gruyère  shav ings ,  f resh
thyme

“Market  Chron ic le  &  Today ’s  Cu l inary  Scoop”



Al l  fondues  fo r  a  min imum o f  2  peop le ,
served w i th  bread .

FONDUE “MOIT IÉ-MOIT IÉ”  
27. - /PERS

G O L D  M E DA L  2 0 2 5  
“ T H E  S AC R E D  F O N D U E ”

TOMATO FONDUE

29. - /PERS

TRUFFLE FONDUE

32. - /PERS

SIDE OPTIONS

Grena i l le  po ta toes
5. -

Ai r -dr ied  beef  (s la te  board)
50g pour  16 . -

100g pour  26 . -

Va la is  P la t te r
28. -

FROM THE GARDEN - SALADS
“Green Co lumn o f  the  Day”

GREEN SALAD 6.-

Simply  good

SEASONAL MIXED SALAD 7.-

Chef ’s  v ina igre t te

WARM GOAT CHEESE &
ROASTED BEETROOTS

24. -

Young leaves ,  caramel i sed  nuts ,  honey
& ba lsamic  reduct ion

MALAKOFF SALAD (4  PCS) 24. -

Caramel i sed  beets ,  p ick led  red  on ions ,
v inegar  cucumber

HIGHLAND CHRONICLE -
THE WHITEPOD TALE

Legend has  i t  tha t
a top  the  Cern iers ,  a
wander ing  dreamer
once imag ined a
v i l l age  o f  g lowing
domes suspended
between sky  and
snow.
They  say  warmth ,
s i lence ,  and gent le
comfor t  awa i ted  any
t rave l le r  brave
enough to  c l imb tha t
h igh .

At  n igh t ,  the  pods
watched over
v is i to rs  l i ke
lan terns  o f  the
h i l l s ide .
 Today ,  Whi tepod
cont inues  th is  qu ie t
mag ic ,  o f fe r ing
she l te r  and
indu lgence above
the  c louds .

LA BRASSERIE

Al l  p r ices  are  in  Swiss  f rancs ,  VAT 8 .1% inc luded .
 Most  d ishes  can  be  prepared g lu ten- f ree  or  lac tose- f ree .

 P lease  ask  our  serv ice  team for  any  d ie tary  concerns .
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SIGNATURE DISHES
”The Chef ’s  Head l ines”

KNIFE-CUT BEEF TARTARE
(180G)

39. -

Fresh  cond iments ,  homemade f r ies

GRILLED ENTRECÔTE 46. -
More l  sauce ,  homemade f r ies

CÔTE DE BŒUF TO SHARE
(1KG /  2  PERS)

59. - /PERS.

Choice  o f  sauces ,  c r i spy  f r ies

SMOKED DUCK FILLET 38. -
Dauph ino ise  pota toes ,  bu t te rnut  purée ,
and a  re f ined  thyme–orange jus

ROAST SPRING CHICKEN 37. -

Mounta in -herb  but ter ,  g rena i l le
pota toes

THE CHEF’S  BURGER 28. -

Swiss  beef ,  cured  ham,  me l ted
rac le t te ,  red  on ions ,  p ick les ,  pepper
mayo

VALAIS TROUT FILLET 36. -

Preserved lemon r i so t to  w i th  roo t
vegetab les

CREAMY TRUFFLE RISOTTO 36. -
Seasona l  vegetab les

KIDS’  BURGER 14. -

Seasona l  vegetab les  &  f r ies

TROUT FILLET 16. -

Vegetab les  &  but ternut  purée

Legend says  that  in  the  snow y paths
around the  pods ,  you  can  somet imes  hear
the  laughter  o f  young adventurers  chas ing
new f lavours .

For  them,  the  Chef  has  cra f ted  a  menu
that  i s  s imp le ,  comfor t ing ,  and  dec ided ly
de l ic ious .

Al l  p r ices  are  in  Swiss  f rancs ,  VAT 8 .1% inc luded .
 Most  d ishes  can  be  prepared g lu ten- f ree  or  lac tose- f ree .

 P lease  ask  our  serv ice  team for  any  d ie tary  concerns .

LA BRASSERIE

WHITEPOD’S GOURMET GAZETTE

Les Cerniers
Nº 14  SPECIAL EDIT ION

GRATINATED LASAGNA WITH
PARMESAN

34. -

Tomato  sauce

SPECIAL CHILDREN’S MENU

Some of  our  d ishes  c an  be  del ivered stra ight  to  your  Pod or
Chalet .  Feel  f ree  to  ask  our  team.



GOURMET HOROSCOPE 
Taurus  :  Avo id  d i f f i cu l t  cho ices

today… go for  fondue and desser t .

Libra  :  You ’ l l  hes i ta te  be tween two

d ishes .  The  Chef  recommends :  bo th .

Sagi t tar ius  :  A  per fec t l y  c r i spy  f ry

might  change your  day .

Pisces  :  You ’ l l  be  drawn toward  the

malako f fs .  Co inc idence? Perhaps

not .

LOST & FOUND

FOUND 

A r igh t -hand mi t ten  wa i t ing  fa i th fu l l y

fo r  i t s  par tner .

SPOTTED

A s ip  o f  ho t  choco la te  h id ing  in  a

moustache .

REPORTED IN  THE DINING ROOM

A ch i ld  c la im ing  “ I  love  vegetab les”

(case  ex t remely  ra re) .

“Of f ic ia l l y  Use less  S ince  1924”

A l l  p r ices  are  in  Swiss  f rancs ,  VAT 8 .1% inc luded .
 Most  d ishes  can  be  prepared g lu ten- f ree  or  lac tose- f ree .

 P lease  ask  our  serv ice  team for  any  d ie tary  concerns .

LA BRASSERIE

WHITEPOD’S GOURMET GAZETTE
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REVISITED TARTE TATIN

13. -

Pra l iné  cream,  caramel -sa l ted
ice  cream

CHESTNUT CRÈME BRÛLÉE

APRICOT BRANDY BABA

13. -

Mascarpone mousse ,  dark  choco la te ,
toas ted  a lmonds

CHEF’S  CAFÉ GOURMAND

14. -

Three  seasona l  de l igh ts

12. -

SWEET ENDINGS
“The Desser t  Co lumn”

VALAIS ICE CUP

14. -

Apr ico t  sorbet  &  Morand Abr ico t ine

COLONEL ICE CUP

14. -

Lemon sorbet  &  vodka

DENMARK ICE CUP

12. -

Van i l l a  i ce  cream,  choco la te  sauce
& wh ipped cream

Nº 14  SPECIAL EDIT ION



Les Cerniers
LA BRASSERIE

Nº 14  SONDERAUSGABE 

Al le  Pre ise  in  Schweizer  Franken ,  ink l .  8 .1% MwSt .
 V ie le  Ger ich te  können g lu ten-  oder  lak tose f re i  zubere i te t  werden .

 Unser  Serv ice team h i l f t  Ihnen gerne  be i  Unver t räg l ichke i ten .

LIEBE GÄSTE,  HERZLICH
WILLKOMMEN

Chef  Karo l  Lubczynsk i  g rüßt  S ie
herz l i ch  und wünscht  Ihnen e inen

ausgeze ichneten  Appet i t .

DIE GOURMET GAZETTE

DIE NACHRICHTEN DES TAGES

Hoch über  dem Wal l i ser  Ta l  p räsent ie r t  d ie  Brasser ie
des  Cern iers  e ine  besondere  Ausgabe ,  e ine  e inmal ige
Sammlung unserer  be l ieb tes ten  Ger ich te .

Lassen S ie  s ich  durch  unsere  ku l inar i schen Rubr iken
führen :  En tdeckungen aus  der  Reg ion ,  Mark tchron iken
und d ie  großen T i te l  des  Küchenchefs .

DIE VORSPEISEN

ZUM TEILEN

WALLISER PLATTE 28. -

Charcuter ie  &  Käse  aus  dem Wal l i s ,
Ess iggurken ,  Landbro t

MALAKOFF (4  STK. ) 18 . -

Knuspr ig  ausgebackener  Vacher in
Fr ibourgeo is

WALLISER RÖSTI  16 . -

Mit  Rac le t te  AOP gra t in ie r t ,  con f ie r ten
Zwiebe ln  &  Bergkräutern

„Kös t l i che  K le inanze igen“

WOLFSBARSCH 16. -

Blumenkoh l ,  H imbeeress ig ,  D i l l rahm

HAUSGEMACHTE ENTENLEBER 24. -

Karamel l i s ie r te  Äpfe l  &  B i rnen ,
Früchtebro t

GERÖSTETES MARKBEIN 18. -

Salz  aus  den Bexer  A lpen ,  warmes Bro t

RINDSTATAR 19. -

Fr ische  Würzzu ta ten ,  knuspr ige  Toas ts

ROTE-BETE-TATAR 14. -

Ziegenf r i schkäse ,  Hase lnüsse ,
Bro t tu i l l e

KÜRBISSUPPE MIT
MARRONENSCHAUM

12.-

Le ich ter  Rahm,  Gruyère-Späne ,
f r i scher  Thymian

„Mark tchron ik  &  Küchengef lüs ter“



Al le  Fondues  für  mindes tens  2  Personen ,
serv ie r t  m i t  Bro t .

FONDUE “MOIT IÉ-MOIT IÉ”  
27. - /PERS

G O L D M E DA I L L E  2 0 2 5  
„ D I E  H E I L I G E  F O N D U E “

TOMATENFONDUE

29. - /PERS

TRÜFFELFONDUE

32. - /PERS

BEILAGEN

Kar to f fe ln  (grena i l le )
5. -

Trockenf le i sch  (Sch ie ferp la t te )
50g pour  16 . -

100g pour  26 . -

Wal l i ser  P la t te
28. -

AUS DEM GARTEN - SALATE
„Grüne Ko lumne des  Tages“

GRÜNER SALAT 6. -

Ein fach  gut

SAISONSALAT 7. -

Hausv ina igre t te

ZIEGENKÄSE & OFEN-RANDEN 24. -

Junge B lä t te r ,  karamel l i s ie r te  Nüsse ,
Hon ig  &  Ba lsamico

MALAKOFF-SALAT (4  STK. ) 24 . -

Karamel l i s ie r te  Randen ,  e inge leg te
ro te  Zwiebe ln ,  Gurke

Al le  Pre ise  in  Schweizer  Franken ,  ink l .  8 .1% MwSt .
 V ie le  Ger ich te  können g lu ten-  oder  lak tose f re i  zubere i te t  werden .

 Unser  Serv ice team h i l f t  Ihnen gerne  be i  Unver t räg l ichke i ten .

CHRONIK AUS DEM HOCHLAND
DIE WHITEPOD-SAGE

Man erzäh l t  s ich ,
dass  e in
t räumer ischer
Wanderer  hoch über
den Cern iers  e in
Dor f  aus
leuchtenden Kuppe ln
erdachte ,  schwebend
zwischen H immel
und Schnee .
Re isenden so l l  dor t
Wärme,  S t i l l e  und
e in  überraschender

Komfor t  begegnet
se in ,  der  se lbs t  den
Win ter  mi lder
machte .
 Nachts  wachten
d ie  Pods  w ie
Berg la ternen über
ihre  Gäs te .
 B is  heute  bewahr t
Whi tepod d iese
s t i l l e  Mag ie ,  e ine
Zuf lucht  über  den
Wolken .
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Al le  Pre ise  in  Schweizer  Franken ,  ink l .  8 .1% MwSt .
 V ie le  Ger ich te  können g lu ten-  oder  lak tose f re i  zubere i te t  werden .

 Unser  Serv ice team h i l f t  Ihnen gerne  be i  Unver t räg l ichke i ten .

SIGNATURGERICHTE
„Sonderausgabe ,  D ie  Sch lagze i len  des  Küchenchefs“

RINDSTATAR,  VON HAND
GESCHNITTEN (180G)

39. -

Fr ische  Würzzu ta ten ,  Haus f r i t ten

ENTRECÔTE VON DER
PLANCHA

46. -

Morche l rahm,  Haus f r i t ten

CÔTE DE BŒUF ZUM
TEILEN (1KG /  2  PERS)

59. - /PERS.

Saucen nach Wah l ,  knuspr ige  Fr i t ten

SANFT GERÄUCHERTE
ENTENBRUST

38. -

Kar to f fe lgra t in  Dauph ino is ,  But ternut -
Püree  und krä f t iger  Thymian-Orangen-Jus

BERGKRÄUTER-HÄHNCHEN
VOM GRILL

37. -

Pou le t te -Sauce ,  Kar to f fe ln

DER CHEF-BURGER 28. -

Schweizer  R ind ,  Rohsch inken ,
geschmolzener  Rac le t te ,  ro te
Zwiebe ln ,  Ess iggurken ,  P fe f fe rmayo

WALLISER FORELLENFILET 36. -

Riso t to  mi t  kon f ie r te r  Z i t rone  &
Wurze lgemüse

CREMIGES TRÜFFELRISOTTO 36. -

Saisongemüse

KINDER-BURGER 14. -

Saisongemüse & Fr i t ten

FORELLENFILET 16. -

Gemüse & Kürb iscreme

KINDER-SPEZIALMENÜ

Sagen ber ich ten ,  dass  man in  den
verschne i ten  P faden rund um d ie  Pods
manchmal  das  Lachen k le iner  Abenteurer
hör t ,  d ie  neue Geschmäcker  suchen .

Für  s ie  hat  der  Chef  e in  e in faches ,
t rös t l i ches  und kös t l i ches  Menü
geschaf fen .
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ÜBERBACKENE LASAGNE MIT
PARMESAN

34. -

Tomatensauce

Ein ige  unserer  Ger ichte  können d irekt  in  Ihren  Pod oder  Ihr  Chalet
gel iefer t  werden.  Zögern  S ie  n icht ,  unser  Team anzusprechen.



GENUSS-HOROSKOP
St ier  :  Vermeiden S ie  schwere

Entsche idungen… nehmen S ie

Fondue und Desser t .

Waage :  S ie  schwanken zw ischen

zwe i  Ger ich ten .  Der  Chef  empf ieh l t :

be ide .

Schütze  :  E ine  per fek t  knuspr ige

Fr i t te  könnte  Ih ren  Tag verändern .

Fische :  Heute  z ieh t  es  S ie  zu  den

Malako f fs .  Zu fa l l?  V ie l le ich t  n ich t .

Al le  Pre ise  in  Schweizer  Franken ,  ink l .  8 .1% MwSt .
 V ie le  Ger ich te  können g lu ten-  oder  lak tose f re i  zubere i te t  werden .

 Unser  Serv ice team h i l f t  Ihnen gerne  be i  Unver t räg l ichke i ten .

FUNDFUNDSACHEN

GEFUNDEN

Ein  rechter  Handschuh ,  sehnt  s ich

nach se inem l inken .

GESICHTET

Ein  Sch luck  he ißer  Schoko lade ,

en tdeck t  in  e inem Schnurrbar t .

GEMELDET IM GASTRAUM

Ein  K ind ,  das  „ Ich  l iebe  Gemüse“

sagte  (ex t rem se l ten) .

„Of f i z ie l l  nu tz los  se i t  1924“

Les Cerniers
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NEU INTERPRETIERTE
TARTE TATIN

13. -

Pra l inécreme,  Sa lzkaramel l -G lace

MARRONEN-CRÈME-BRÛLÉE

12. -

ABRICOTINE-BABA

13. -

Mascarponecreme,  dunk le
Schoko lade ,  gerös te te  Mande ln

CAFÉ GOURMAND DES CHEFS

14. -

Dre i  k le ine  Sa isondesser ts

SÜSSE ABSCHLÜSSE
„D ie  Desser tko lumne“

WALLISER EISCOUPE

14. -

Apr ikosensorbet  &  Morand
Abr ico t ine

COLONEL-EISCOUPE

14. -

Zi t ronensorbet  &  Wodka

DÄNEMARK-EISCOUPE

12. -

Van i l leg lace ,  Schoko ladensauce &
Sch lagrahm


