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N° 14 EDITION SPECIALE

CHERS HOTES LES NOUVELLES DU JOUR
Dans les hauteurs valaisannes, la Brasserie des
Le Chef Karol Lubczynski vous Cerniers dévoile aujourd’hui son numéro unique, une
salue chaleureusement et vous édition exceptionnelle rassemblant les mets les plus
souhaite un excellent appétit. convoités de la maison.
f Laissez-vous guider a travers nos rubriques
C-;Zu’i@ rzo/ﬂ gastronomiques, entre découvertes du terroir,
@Kj’/ﬂ 7’” chroniques du marché et grands formats culinaires.

A PARTAGER

“Petites annonces Appétissantes”

ASSIETTE VALAISANNE 28.-

Charcuterie & fromages du Valais,
cornichons et pain de campagne

MALAKOFFS (4 PIECES) 18.-

Au Vacherin Fribourgeois, dorés a
souhait

LES ENTREES

“Chronique du Marché & Scoop de la Cuisine”

LOUP DE MER 16.- TARTARE DE BOEUF 19.-
Choux-fleurs et vinaigre de framboise, Condiments frais, toasts croustillants
créme fraiche a I’aneth
TARTARE DE BETTERAVES 14.-
FOIE GRAS DE CANARD 24.- . o . .
Chévre frais, éclats de noisettes, tuile
MAISON fine de pain
Poires et pommes caramélisées, pain
aux fruits secs grillé SOUPE DE COURGES AVEC 12.-
. . CREME DE CHATAIGNES
OS A MOELLE ROTI 18.- . . .
Créme légére, copeaux de Gruyére &
Sel des Alpes de Bex, pain croustillant brin de thym frais
ROSTI VALAISAN 16.-

Gratiné au fromage a raclette AOP,
oignons confits et herbes de montagne
fraiches

Tous nos prix sont en francs suisses, TVA 8.1% incluse.
La plupart de nos plats peuvent étre élaborés sans gluten & sans lactose. N’'hésitez pas a poser la
question a notre service de salle pour vous satisfaire concernant vos intolérances ou allergies.
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CHRONIQUE DU HAUT-PAYS
L’HISTOIRE WHITEPOD

On raconte qu’au
sommet des
Cerniers, un alpin
réveur imagina jadis
un village de ddémes
lumineux, suspendus

entre ciel et neige.
Les anciens
affirment qu'on 'y
trouvait chaleur,
silence et un confort
si doux qu’il faisait
oublier [I’hiver lui-
méme.

Certains disent
méme que, la nuit,
les pods veillaient
sur les voyageurs
comme des
lanternes d’altitude.
Aujourd’hui encore,
Whitepod perpétue
cette magie, offrant
refuge et
gourmandises a
ceux qui osent
monter jusqu’aux

nuages.

MEDAILLE D°OR 2025
NOTRE FONDUE SACREE !

Toutes les fondues sont pour minimum
deux personnes et servies avec du pain.

FONDUE “MOITIE-MOITIE”
27.-IPERS

FONDUE A LA TOMATE
29.-/PERS

FONDUE A LA TRUFFE
32.-/PERS

ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX

Pommes de terre grenailles
5.-

Viande séchée (ardoise)
50g pour 16.-
100g pour 26.-

Assiette Valaisanne
28.-

)

COTE JARDIN - LES SALADES

“Feuilleton Vert du Jour”

SALADE VERTE 6.-

Simplement bonne

SALADE MELEE DE SAISON 7.-
Vinaigrette du chef

CHEVRE CHAUD & 24.-
BETTERAVES ROTIES

Jeunes pousses, noix caramélisées,
miel & balsamique réduit

SALADE MALAKOFF (4 PIECES) 24.-

Betteraves caramélisées, pickles
d’oignons rouges, concombre au
vinaigre

Tous nos prix sont en francs suisses, TVA 8.1% incluse.
La plupart de nos plats peuvent étre élaborés sans gluten & sans lactose. N’'hésitez pas a poser la
question a notre service de salle pour vous satisfaire concernant vos intolérances ou allergies.
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LES PLATS SIGNATURES

“Edition Spéciale : Les Grands Titres du Chef”

TARTARE DE BOEUF COUPE 39.- COQUELET ROTI AUX 37.-
AU COUTEAU (180G) HERBES DE MONTAGNE
Condiments frais, frites maison Sauce poulette et pommes de terre
grenailles
ENTRECOTE GRILLEE A LA 46.-
PLANCHA BURGER DU CHEF 28.-
Sauce aux morilles, frites maison Boeuf Suisse, jambon cru, raclette
fondue, oignons rouges, cornichons,
COTE DE BOEUF A 59.-/PERS. mayonnaise au poivre
PARTAGER (1KG/2 PERS)
Sauce a volonté, frites croustillantes FILET DE TRUITE DU VALAIS 36.-
i Risotto au citron confit & légumes racines
FILET DE CANETTE FUME 38.-
Gratin dauphinois, purée de butternut RISOTTO CREMEUX 36.-

et jus corsé au thym et a I’orange

AUX TRUFFES

Légumes de saison

LASAGNES DE BOEUF 34.-
GRATINEESAU PARMESAN

Sauce tomate

Certains de nos plats peuvent étre livrés directement dans
votre Pod ou votre Chalet. Demandez a notre équipe.

SPECIAL MENU ENFANT

Dans les sentiers enneigés, on entend BURGER ENFANT 14.-
parfois le rire des petits aventuriers
cherchant de nouvelles saveurs.

Légumes de saison et frites

FILET DE TRUITE 16.-

Pour eux, le Chef a imaginé un menu
Légumes et purée de butternut

spécial : simple, rassurant, et
terriblement bon.

Tous nos prix sont en francs suisses, TVA 8.1% incluse.
La plupart de nos plats peuvent étre élaborés sans gluten & sans lactose. N’'hésitez pas a poser la
question a notre service de salle pour vous satisfaire concernant vos intolérances ou allergies.
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TARTE TATIN REVISITEE

Créme praliné, glace caramel au
beurre salé

13.-

BABA A L’ABRICOTINE

Mousse mascarpone, chocolat noir
& pétales d’amandes grillées

13.-

CREME BRULEE AUX MARRONS
12.-

CAFE GOURMAND DU CHEF
Trois petites douceurs de saison

14.-

LES DOUCEURS

“Chronique sucrée”

COUPE GLACEE
VALAISANNE

Sorbet abricot & abricotine Morand

14.-
COUPE GLACEE
COLONNEL

Sorbet citron & vodka

14.-

COUPE DANEMARK

Glace Vanille, sauce au chocolat &
chantilly

12.-

HOROSCOPE GOURMAND

Taureau : Aujourd’hui, évitez les
choix difficiles... prenez fondue +
dessert.

Balance : Vous hésiterez entre deux
plats. Le chef recommande : les
deux.

Sagittaire : Une frite croustillante
pourrait changer votre journée.
Poissons : Votre signe vous attire
vers les malakoffs. Coincidence ?
Peut-étre pas.

OBJETS TROUVES

“Rubrique officiellement inutile depuis 1924

TROUVE
Une moufle droite. Attend

désespérément la gauche.

APERCU
Une gorgée de chocolat chaud
égarée. Retrouvée dans une

moustache.

REPERE EN SALLE

Un enfant ayant déclaré “j’aime les

légumes” (cas rarissime).

Tous nos prix sont en francs suisses, TVA 8.1% incluse.
La plupart de nos plats peuvent étre élaborés sans gluten & sans lactose. N’'hésitez pas a poser la
question a notre service de salle pour vous satisfaire concernant vos intolérances ou allergies.
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DEAR GUESTS,
WELCOME

Chef Karol Lubczynski sends his

warmest greetings
and wishes you a delightful meal.

Wo/f@%é“

NEWS OF THE DAY

High above the Valais valley, The Brasserie des
Cerniers proudly unveils this special edition — a unique
issue gathering the house’s most coveted dishes.

Let yourself be guided through our culinary columns:
treasures from the region, market chronicles, and the
Chef’s signature features.

TO SHARE

“Tasty Classifieds”

VALAIS PLATTER

Charcuterie & cheeses from the Valais,
pickles, rustic bread

MALAKOFFS (4 PCS)

Golden Vacherin Fribourgeois fritters

28.-

18.-

THE STARTERS

“Market Chronicle & Today’s Culinary Scoop”

SEABASS

Cauliflower, raspberry vinegar, fresh
dill cream

HOMEMADE DUCK FOIE GRAS

Caramelised pear & apple, toasted
fruit-bread

ROASTED BONE MARROW

Salt from the Bex Alps, warm crusty bread

VALAIS ROSTI

Gratinated with Raclette AOP, confit
onions, mountain herbs

16.- BEEF TARTARE 19.-

Fresh condiments, crisp toast

\4 BEETROOT TARTARE 14.-

Fresh goat’s cheese, hazelnut crumbs,
thin bread tuile

24 .-

\‘ PUMPKIN SOUP WITH 12.-
CHESTNUT CREAM

Light cream, Gruyére shavings, fresh
thyme

18.-

16.-

All prices are in Swiss francs, VAT 8.1% included.
Most dishes can be prepared gluten-free or lactose-free.
Please ask our service team for any dietary concerns.
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HIGHLAND CHRONICLE -
THE WHITEPOD TALE

Legend has it that At night, the pods

atop the Cerniers, a watched over
wandering dreamer visitors like
once imagined a lanterns of the
village of glowing hillside.

domes suspended Today, Whitepod
between sky and continues this quiet
snow. magic, offering
They say warmth, shelter and
silence, and gentle indulgence  above
comfort awaited any the clouds.
traveller brave

enough to climb that

high.

GOLD MEDAL 2025
“THE SACRED FONDUE”

All fondues for a minimum of 2 people,
served with bread.

FROM THE GARDEN - SALADS

“Green Column of the Day”

GREEN SALAD 6.-
FONDUE “MOITIE-MOITIE” Simply good
27.-IPERS \- SEASONAL MIXED SALAD 7.-
TOMATO FONDUE Chef’s vinaigrette
29.-/PER
9.-1 S WARM GOAT CHEESE & 24.-
TRUFFLE FONDUE ROASTED BEETROOTS
32.-/PERS Young leaves, caramelised nuts, honey

& balsamic reduction

SIDE OPTIONS MALAKOFF SALAD (4 PCS) 24.-

Grenaille potatoes Caramelised beets, pickled red onions,
5.- vinegar cucumber

Air-dried beef (slate board)
50g pour 16.-

100g pour 26.-
Valais Platter
28.-

All prices are in Swiss francs, VAT 8.1% included.
Most dishes can be prepared gluten-free or lactose-free.
Please ask our service team for any dietary concerns.
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SIGNATURE DISHES

"The Chef’s Headlines”

KNIFE-CUT BEEF TARTARE 39.- ROAST SPRING CHICKEN 37.-
(180G) Mountain-herb butter, grenaille
Fresh condiments, homemade fries potatoes
GRILLED ENTRECOTE 46.- THE CHEF’S BURGER 28.-
Morel sauce, homemade fries Swiss beef, cured ham, melted
raclette, red onions, pickles, pepper
COTE DE BCEUF TO SHARE  59.-/PERS. meve
(1KG /2 PERS) VALAIS TROUT FILLET 36.-
Choice of sauces, crispy fries ) )
Preserved lemon risotto with root
vegetables
SMOKED DUCK FILLET 38.-
Dauphinoise potatoes, butternut purée, CREAMY TRUFFLE RISOTTO 36.-
and a refined thyme-orange jus T Seasonal vegetables
GRATINATED LASAGNA WITH 34.-
PARMESAN
Tomato sauce
Some of our dishes can be delivered straight to your Pod or
Chalet. Feel free to ask our team.
SPECIAL CHILDREN’S MENU
Legend says that in the snowy paths KIDS’ BURGER 14.-
around the pods, you can sometimes hear _
) Seasonal vegetables & fries
the laughter of young adventurers chasing
new flavours.
W ravol TROUT FILLET 16.-

For them, the Chef has crafted a menu
that is simple, comforting, and decidedly
delicious.

Vegetables & butternut purée

All prices are in Swiss francs, VAT 8.1% included.
Most dishes can be prepared gluten-free or lactose-free.
Please ask our service team for any dietary concerns.
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SWEET ENDINGS

“The Dessert Column”

REVISITED TARTE TATIN
VALAIS ICE CUP

Apricot sorbet & Morand Abricotine

Praliné cream, caramel-salted
ice cream

13.- 14.-

APRICOT BRANDY BABA
COLONEL ICE CUP

Mascarpone mousse, dark chocolate,

toasted almonds Lemon sorbet & vodka
13.- 14.-
CHESTNUT CREME BRULEE
12.- DENMARK ICE CUP
CHEF’S CAFE GOURMAND Vanilla ice cream, chocolate sauce
& whipped cream
Three seasonal delights
12.-

14.-

GOURMET HOROSCOPE LOST & FOUND

. eps . “Officially Usel Si 19247
Taurus : Avoid difficult choices iclally Useless since

today... go for fondue and dessert. FOUND

] , A right-hand mitten waiting faithfully
Libra : You’ll hesitate between two

i for its partner.
dishes. The Chef recommends: both.

SPOTTED

Sagittarius : A perfectly crispy fry
A sip of hot chocolate hiding in a

might change your day. tach
moustache.

Pisces : You'll be drawn toward the
REPORTED IN THE DINING ROOM

malakoffs. Coincidence? Perhaps
A child claiming “l love vegetables”

not.
(case extremely rare).

All prices are in Swiss francs, VAT 8.1% included.
Most dishes can be prepared gluten-free or lactose-free.
Please ask our service team for any dietary concerns.
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LIEBE GASTE, HERZLICH
WILLKOMMEN

Chef Karol Lubczynski grif3t Sie
herzlich und winscht lhnen einen
ausgezeichneten Appetit.

@M;zdf@“f”“ﬂ”

DIE NACHRICHTEN DES TAGES

Hoch Gber dem Walliser Tal prasentiert die Brasserie
des Cerniers eine besondere Ausgabe, eine einmalige
Sammlung unserer beliebtesten Gerichte.

Lassen Sie sich durch unsere kulinarischen Rubriken
fihren: Entdeckungen aus der Region, Marktchroniken
und die groRen Titel des Kiichenchefs.

ZUM TEILEN

,Kbstliche Kleinanzeigen*

WALLISER PLATTE

Charcuterie & Kase aus dem Wallis,
Essiggurken, Landbrot

\(4 MALAKOFF (4 STK.)

Knusprig ausgebackener Vacherin
Fribourgeois

28.-

18.-

DIE YORSPEISEN

~Marktchronik & Kichengefliister”

WOLFSBARSCH

Blumenkohl, Himbeeressig, Dillrahm

HAUSGEMACHTE ENTENLEBER

Karamellisierte Apfel & Birnen,
Frichtebrot

GEROSTETES MARKBEIN

Salz aus den Bexer Alpen, warmes Brot

\\‘ WALLISER ROSTI

Mit Raclette AOP gratiniert, confierten
Zwiebeln & Bergkrautern

16.- RINDSTATAR 19.-

Frische Wirzzutaten, knusprige Toasts

24.- \- ROTE-BETE-TATAR 14.-
Ziegenfrischkédse, Haselnlsse,

Brottuille

18.- \. KURBISSUPPE MIT 12.-
MARRONENSCHAUM

Leichter Rahm, Gruyére-Spane,
16.- frischer Thymian

Alle Preise in Schweizer Franken, inkl. 8.1% MwSt.
Viele Gerichte kénnen gluten- oder laktosefrei zubereitet werden.
Unser Serviceteam hilft Ihnen gerne bei Unvertrédglichkeiten.
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CHRONIK AUS DEM HOCHLAND
DIE WHITEPOD-SAGE

Man erzahlt sich, Komfort begegnet
dass ein sein, der selbst den
traumerischer Winter milder
Wanderer hoch uber machte.

den Cerniers ein Nachts wachten
Dorf aus die Pods wie
leuchtenden Kuppeln Berglaternen Uber
erdachte, schwebend ihre Gaste.
zwischen Himmel Bis heute bewahrt
und Schnee. Whitepod diese
Reisenden soll dort stille Magie, eine
Wéarme, Stille wund Zuflucht Uber den
ein Uberraschender Wolken.

GOLDMEDAILLE 2025
»DIE HEILIGE FONDUE*

Alle Fondues fiir mindestens 2 Personen,
serviert mit Brot.

FONDUE “MOITIE-MOITIE”
27.-IPERS

TOMATENFONDUE
29.-/PERS

TRUFFELFONDUE
32.-/PERS
BEILAGEN

Kartoffeln (grenaille)
5.-

Trockenfleisch (Schieferplatte)
50g pour 16.-
100g pour 26.-

Walliser Platte
28.-

AUS DEM GARTEN - SALATE

,Grine Kolumne des Tages”“

GRUNER SALAT 6.-
Einfach gut

\d SAISONSALAT 7.-
Hausvinaigrette
ZIEGENKASE & OFEN-RANDEN 24.-
Junge Blatter, karamellisierte Nlsse,
Honig & Balsamico
MALAKOFF-SALAT (4 STK.) 24.-

Karamellisierte Randen, eingelegte
rote Zwiebeln, Gurke

)

Alle Preise in Schweizer Franken, inkl. 8.1% MwSt.
Viele Gerichte kénnen gluten- oder laktosefrei zubereitet werden.

Unser Serviceteam hilft lhnen

gerne bei Unvertrédglichkeiten.
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SIGNATURGERICHTE

.Sonderausgabe, Die Schlagzeilen des Klichenchefs*”

RINDSTATAR, VON HAND 39.- BERGKRAUTER-HAHNCHEN 37.-
GESCHNITTEN (180G) VOM GRILL
Frische Wiirzzutaten, Hausfritten Poulette-Sauce, Kartoffeln
ENTRECOTE VON DER 46.- DER CHEF-BURGER 28.-
PLANCHA Schweizer Rind, Rohschinken,
Morchelrahm, Hausfritten geschmolzener Raclette, rote
R Zwiebeln, Essiggurken, Pfeffermayo
COTE DE BCEUF ZUM 59.-/PERS.
TEILEN (1KG / 2 PERS) WALLISER FORELLENFILET 36.-
Saucen nach Wahl, knusprige Fritten Risotto mit konfierter Zitrone &
. Wurzelgemise
SANFT GERAUCHERTE 38.- .
ENTENBRUST \(. CREMIGES TRUFFELRISOTTO 36.-
Kartoffelgratin Dauphinois, Butternut- Saisongemise
Piree und kréaftiger Thymian-Orangen-Jus ..
UBERBACKENE LASAGNE MIT 34.-
PARMESAN
Tomatensauce
Einige unserer Gerichte kénnen direkt in lhren Pod oder Ihr Chalet
geliefert werden. Zégern Sie nicht, unser Team anzusprechen.
KINDER-SPEZIALMENU
Sagen berichten, dass man in den KINDER-BURGER 14.-
verschneiten Pfaden runc.I um die Pods Saisongemiise & Fritten
manchmal das Lachen kleiner Abenteurer
hort, die neue Geschmacker suchen. FORELLENFILET 16.-

Gemilse & Kirbiscreme
Fir sie hat der Chef ein einfaches,

trostliches und kdstliches Menul
geschaffen.

Alle Preise in Schweizer Franken, inkl. 8.1% MwSt.
Viele Gerichte kénnen gluten- oder laktosefrei zubereitet werden.
Unser Serviceteam hilft Ihnen gerne bei Unvertrédglichkeiten.
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SUSSE ABSCHLUSSE

,Die Dessertkolumne*

NEU INTERPRETIERTE
TARTE TATIN

Pralinécreme, Salzkaramell-Glace

13.-

ABRICOTINE-BABA

Mascarponecreme, dunkle
Schokolade, gerdstete Mandeln

13.-

MARRONEN-CREME-BRULEE
12.-

CAFE GOURMAND DES CHEFS
Drei kleine Saisondesserts
14.-

WALLISER EISCOUPE

Aprikosensorbet & Morand
Abricotine

14.-

COLONEL-EISCOUPE
Zitronensorbet & Wodka
14.-

DANEMARK-EISCOUPE

Vanilleglace, Schokoladensauce &
Schlagrahm

12.-

GENUSS-HOROSKOP

Stier : Vermeiden Sie schwere
Entscheidungen... nehmen Sie
Fondue und Dessert.

Waage : Sie schwanken zwischen
zwei Gerichten. Der Chef empfiehlt:
beide.

Schiitze : Eine perfekt knusprige

Fritte kénnte lhren Tag verandern.

Fische : Heute zieht es Sie zu den
Malakoffs. Zufall? Vielleicht nicht.

FUNDFUNDSACHEN

,Offiziell nutzlos seit 1924“

GEFUNDEN
Ein rechter Handschuh, sehnt sich
nach seinem linken.

GESICHTET
Ein Schluck heiRer Schokolade,

entdeckt in einem Schnurrbart.

GEMELDET IM GASTRAUM
Ein Kind, das ,Ich liebe GemlUlse*“

sagte (extrem selten).

Alle Preise in Schweizer Franken, inkl. 8.1% MwSt.
Viele Gerichte kénnen gluten- oder laktosefrei zubereitet werden.
Unser Serviceteam hilft Ihnen gerne bei Unvertrédglichkeiten.




