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LA BRASSERIE

Nº 14  ÉDIT ION SPÉCIALE 

Tous  nos  pr ix  sont  en  f rancs  su isses ,  TVA 8 .1% inc luse .
La  p lupar t  de  nos  p la ts  peuvent  ê t re  é laborés  sans  g lu ten  & sans  lac tose .  N ’hés i tez  pas  à  poser  la

ques t ion  à  no t re  serv ice  de  sa l le  pour  vous  sa t i s fa i re  concernant  vos  in to lé rances  ou  a l le rg ies .

CHÉRES HÔTESSES,  
CHERS HÔTES

Le Chef  Karo l  Lubczynsk i  vous
sa lue  cha leureusement  e t  vous
souha i te  un  exce l len t  appét i t .

LA GAZETTE GOURMANDE WHITEPOD

LES NOUVELLES DU JOUR

Dans  les  hauteurs  va la i sannes ,  l a  Brasser ie  des
Cern iers  dévo i le  au jourd ’hu i  son  numéro  un ique ,  une
éd i t ion  except ionne l le  rassemblan t  les  mets  les  p lus
convo i tés  de  la  ma ison .
La issez-vous  gu ider  à  t ravers  nos  rubr iques
gas t ronomiques ,  en t re  découver tes  du  te r ro i r ,
chron iques  du  marché e t  grands  fo rmats  cu l ina i res .

LES ENTRÉES

À PARTAGER

ASSIETTE VALAISANNE 28. -

Charcuter ie  &  f romages  du  Va la is ,
corn ichons  e t  pa in  de  campagne

MALAKOFFS (4  P IÈCES) 18. -

Au Vacher in  Fr ibourgeo is ,  dorés  à
souha i t

RÖSTI  VALAISAN 16. -

Grat iné  au  f romage à  rac le t te  AOP,
o ignons  conf i t s  e t  herbes  de  montagne
f ra îches

“Pet i tes  annonces  Appét i ssantes”

CRUDO DU BAR 18. -

Choux- f leurs  e t  v ina igre  de  f rambo ise ,
crème f ra îche  à  l ’ ane th

FOIS GRAS DE CANARD 
MAISON

24. -

Poi res  e t  pommes caramél i sées ,  pa in
aux  f ru i t s  secs  gr i l l é

OS À MOELLE RÔTI 18. -

Sel  des  A lpes  de  Bex ,  pa in  c rous t i l l an t  

TARTARE DE BOEUF 19. -

Condiments  f ra i s ,  toas ts  c rous t i l l an ts

TARTARE DE BETTERAVES 14. -

Chèvre  f ra i s ,  éc la ts  de  no ise t tes ,  tu i le
f ine  de  pa in

SOUPE DE COURGES AVEC
CRÈME DE CHÂTAIGNES

12. -

Crème légère ,  copeaux  de  Gruyère  &
br in  de  thym f ra is

“Chron ique  du  Marché & Scoop de  la  Cu is ine”



Toutes  les  fondues  sont  pour  min imum
deux personnes  e t  serv ies  avec  du  pa in .

FONDUE “MOIT IÉ-MOIT IÉ”  
27. - /PERS

M É DA I L L E  D ’ O R  2 0 2 5
N O T R E  F O N D U E  S AC R É E  !

FONDUE À LA TOMATE 

29. - /PERS

FONDUE À LA TRUFFE

32. - /PERS

ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX

Pommes de  ter re  grena i l les
5. -

Viande séchée (ardo ise)
50g pour  16 . -

100g pour  26 . -

Ass ie t te  Va la isanne
28. -

LA GAZETTE GOURMANDE WHITEPOD

CÔTÉ JARDIN - LES SALADES
“Feu i l le ton  Ver t  du  Jour”

SALADE VERTE 6. -

Simplement  bonne

SALADE MÊLÉE DE SAISON 7.-

Vina igre t te  du  che f

CHÈVRE CHAUD &
BETTERAVES RÔTIES

24. -

Jeunes  pousses ,  no ix  caramél i sées ,
mie l  &  ba lsamique rédu i t

SALADE MALAKOFF (4  P IÈCES) 24. -

Bet teraves  caramél i sées ,  p ick les
d ’o ignons  rouges ,  concombre  au
v ina igre
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CHRONIQUE DU HAUT-PAYS
L’HISTOIRE WHITEPOD

On raconte  qu ’au
sommet  des
Cern iers ,  un  a lp in
rêveur  imag ina  jad is
un  v i l l age  de  dômes
lumineux ,  suspendus
ent re  c ie l  e t  ne ige .
Les  anc iens
a f f i rment  qu ’on  y
t rouva i t  cha leur ,
s i lence  e t  un  confor t
s i  doux  qu ’ i l  f a i sa i t
oub l ie r  l ’h iver  lu i -
même.

Cer ta ins  d isent
même que ,  l a  nu i t ,
l es  pods  ve i l l a ien t
sur  les  voyageurs
comme des
lan ternes  d ’a l t i tude .
Au jourd ’hu i  encore ,
Whi tepod perpétue
cet te  mag ie ,  o f f ran t
re fuge  e t
gourmand ises  à
ceux  qu i  osent
monter  jusqu ’aux
nuages .
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LES DOUCEURS

TARTE TATIN REVISITÉE

13. -

Crème pra l iné ,  g lace  caramel  au
beurre  sa lé

CRÈME BRULÉE AUX MARRONS

12. -

BABA À L ’ABRICOTINE

13. -

Mousse  mascarpone ,  choco la t  no i r
&  péta les  d ’amandes  gr i l l ées

CAFÉ GOURMAND DU CHEF

14. -

Tro is  pe t i tes  douceurs  de  sa ison

“Chron ique  sucrée”

LA GAZETTE GOURMANDE WHITEPOD
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LES PLATS SIGNATURES
“Éd i t ion  Spéc ia le  :  Les  Grands  T i t res  du  Chef”

TARTARE DE BOEUF COUPÉ
AU COUTEAU (180G)

39. -

Condiments  f ra i s ,  f r i tes  ma ison

ENTRECÔTE GRILLÉE À LA
PLANCHA

46. -

Sauce aux  mor i l l es ,  f r i tes  ma ison

CÔTE DE BOEUF À
PARTAGER (1KG/2  PERS)

120. -

Sauce à  vo lon té ,  f r i tes  c rous t i l l an tes  

FILET DE CANETTE FUMÉ 38. -
Pommes de  ter re  grena i l les  gr i l l ées ,
purée  de  but ternut  e t  jus  corsé  au
thym e t  à  l ’o range

COQUELET RÔTI  AUX
HERBES DE MONTAGNE

37. -

Sauce pou le t te  e t  pommes de  ter re
grena i l les

BURGER DU CHEF 28. -

Boeuf  Su isse ,  j ambon cru ,  rac le t te
fondue ,  o ignons  rouges ,  corn ichons ,
mayonna ise  au  po iv re

FILET DE TRUITE DU VALAIS 36. -

Riso t to  au  c i t ron  conf i t  &  légumes rac ines

RISOTTO CRÉMEUX 
AUX TRUFFES

36. -

Légumes de  sa ison

SPÉCIAL MENU ENFANT

BURGER ENFANT 14. -

Légumes de  sa ison  e t  f r i tes

FILET DE TRUITE 16. -

Légumes e t  purée  de  but ternut

Nº 15  ÉDIT ION JEUNE 

Dans  les  sent ie rs  enne igés ,  on  en tend
par fo is  le  r i re  des  pet i t s  aventur ie rs
cherchant  de  nouve l les  saveurs .

Pour  eux ,  le  Chef  a  imag iné  un  menu
spéc ia l  :  s imp le ,  rassurant ,  e t
te r r ib lement  bon .
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ARTICLE 1
Tout  conv ive  ayant  perdu  son  pa in  dans  la  fondue do i t

raconter  une  anecdote.

ARTICLE 2
I c i ,  on  par tage  la  bonne humeur… mais  pas  tou jours

les  f r i tes .

ARTICLE 3
L’usage du  “mmmhhh”  es t  encouragé,  sur tou t  près  des

p la ts  en  sauce.

ARTICLE 4
Toute  personne prenant  une  photo  de  son  ass ie t te  do i t

ensu i te  la  manger  ( l ’ass ie t te ,  non) .

CODES DE LA MAISON
“À prendre  avec  le  sour i re”

HOROSCOPE GOURMAND
Taureau :  Aujourd ’hu i ,  év i tez  les

cho ix  d i f f i c i les… prenez  fondue +

desser t .

Balance :  Vous  hés i te rez  en t re  deux

p la ts .  Le  che f  recommande :  les

deux .

Sagi t ta i re  :  Une f r i te  c rous t i l l an te

pourra i t  changer  vo t re  journée .

Poissons  :  Vo t re  s igne  vous  a t t i re

vers  les  ma lako f fs .  Co ïnc idence ?

Peut -ê t re  pas .
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LA BRASSERIE
Nº 16  ÉDIT ION SUPERFLUE MAIS INDISPENSABLE 

OBJETS TROUVÉS

TROUVÉ 

Une mouf le  dro i te .  A t tend

désespérément  la  gauche .

APERÇU

Une gorgée de  choco la t  chaud

égarée .  Ret rouvée dans  une

moustache .

REPÉRÉ EN SALLE

Un en fan t  ayant  déc laré  “ j ’ a ime les

légumes”  (cas  rar i ss ime) .

“Rubr ique  o f f i c ie l lement  inu t i le  depu is  1924
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